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*In mancanza di fresco il prodotto potrebbe essere congelato.
COPERTO 1,50 EURO

€4  BRUSCHETTE 2pz.  L  · P · C 
 burrata, filetti di alici Mar Cantabrico,  
 scorzetta di limone

€6   BRUSCHETTE MISTE   L  · P · C 
  MARINATO 4pz. 

€6 POLPETTE DI MELANZANE  L · U · C 
 / FRIARIELLI E PROVOLA 4pz.

€7,5  ZEPPOLINE DI BACCALA’ FRITTO 5pz. C · P

€10 ZUPPA DI COZZE  C ·  M 
 con pomodoro e olio al peperoncino

€8  ALICI MARINATE  P

€10 POLIPETTI* ALLA LUCIANA   C · P

€10  FRITTURA DI CALAMARETTI* SPILLO C · P

€12  TENTACOLI DI POLPO* ALLA BRACE  P 
 con datterino giallo e pesto di basilico

€10  PIOVRA* ALL’INSALATA  P  
 con patate e olive verdi e nere

€12  INSALATA DI MARE*  P ·  M   
 cozze, polipo*, calamari*, gamberetti*

€15  GRATINATO MISTO DI PESCE*   C · P 

€25  GRANDE ANTIPASTO MARINATO P · M · C · L 
 | consigliato per 2 persone |

€6  VEGETARIANA   C 
 insalata verde, mais, pomodorini, carote

€10  GRECA  S · L 
 feta, cetrioli, sedano, pomodorini,  
 cipolla di tropea, insalata, olive nere

€12 CAPONATA  L · P · C 
 panpizza, pomodoro, tonno, mozzarella, insalata,  
 acciughe, olive nere e verdi, basilico

€10  TONNATA  P 
 filetti di tonno, mais, patate lesse, insalata, 
 cipolla di Tropea, olive nere
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€5  PATATE FRITTE* 

€6  VERDURE STUFATE O AL FORNO 

€5 INSALATA MISTA

€4  BIANCA  C · L 
 - sale olio e rosmarino  
 - pomodorini e basilico  
 - al parmigiano

€5  AI 9 CEREALI  C · L 
 - sale olio e rosmarino  
 - pomodorini e basilico  
 - al parmigiano

€5  ERBE AROMATICHE MEDITERRANEE C    
 timo, erba cipollina, finocchietto, maggiorana, origano

€12  BURRATA E ACCIUGHE  C  ·  L ·  P 
 impasto ai 9 cereali con burrata, acciughe del mar 
 Cantabrico, scorzetta di limone, pepe, olio

€10  SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO C 

 E BASILICO

€12  SPAGHETTI ALLE COZZE  C · M

€14 SPAGHETTI ALLE VONGOLE  C · M

€15 LINGUINE CON I POLIPETTI  C · M

€14  PACCHERI CON BACCALÀ*  C · P 
 datterino giallo, olive, capperi, basilico

€15  LINGUINE CON GLI SCAMPI  C · CR

€20 TAGLIOLINI CON ASTICE  C · U · CR 
 pasta fresca all’uovo con pomodorino fresco e astice

€14  RISOTTO ALLA PESCATORA*  C · P · CR

€15 RAVIOLI GAMBERI E BOTTARGA  C · U · CR 
 ravioli ripieni di burrata con pomodorino fresco,  
 gamberetti+ e bottarga   

€14  SPAGHETTI CON ALICI FRESCHE  C · P 
 olive verdi e nere, capperi, pane grattugiato e  
 f inocchietto selvatico 

€14  SPAGHETTI AL RICCIO DI MARE  C · P  
 con base di aglio, olio e peperoncino

€14  SPAGHETTI ALLA BOTTARGA  C · P · U 
 con base di aglio, olio e peperoncino

€16  SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO  C · P · CR 
 cozze, vongole, calamari*, scampi*, gamberi*
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Nelle nostre pietanze sono presenti gli allergeni indicati: 
CEREALI CONTENENTI GLUTINE • SEDANO • MOLLUSCHI • LATTE • UOVA 
PESCE • CROSTACEI • SEMI DI FINOCCHIETTO • FRUTTA A GUSCIO



€10  SARDONI FRITTI O IMPANATI  C  ·  P

€12  CALAMARI* FRITTI O GRILL  C  ·  P

€16 FRITTURA MISTA DI PESCE*  C  ·  P ·  CR

€14  BURGER DI TONNO  P

€14  BURGER DI BACCALÀ P 
 con scarola ripassata

€15 BACCALÀ FRITTO  C  ·  P

€16  BACCALÀ ALLA MEDITERRANEA  P 
 con datterino giallo e rosso, olive e capperi   

€28  ASTICE ALLA CATALANA  CR  ·  S 
 con verdure marinate in aceto balsamico 
 (pomodorini, cipolla di Tropea, sedano,  
 insalata, carote, peperone)

€6/8  PESCATO DEL GIORNO P · M 
l'etto secondo disponibilità: 
 - al sale  
 - alla griglia 
 - al forno con patate 
 - all'acqua pazza 

€15  BRANZINO O ORATA  P 
 ALLA GRIGLIA

€16 BACCALÀ ALLA GRIGLIA  P

€16  GRIGLIATA DI PESCE  CR  ·  P

€16  GRIGLIATA DI GAMBERONI*  CR

€20  GRIGLIATA DI ASTICE*   CR

€24  GRIGLIATA DI SCAMPI*  CR

€18  GRIGLIATA MISTA DI CROSTACEI*   CR 
 astice, scampi, gamberoni 
 X 2 PERSONE

+ I  SECONDI SONO SERVITI CON CONTORNO
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*In mancanza di fresco il prodotto potrebbe essere congelato.
COPERTO 1,50 EURO



€5  MARINARA VERACE  C 
 pomodoro pelato, aglio, origano, olio evo

€6,5  MARGHERITA VERACE  C  ·  L 
 pomodoro pelato, mozzarella stg, basilico, olio evo

€8,5 MARGHERITA CON BUFALA DOP  C  ·  L 
 pomodoro pelato, mozzarella di bufala dop a fine cottura, 
 basilico, olio evo

€8,5  BUFALINA  C  ·  L     
 pomodoro pelato, mozzarella di bufala dop,  
 basilico, olio evo, origano

€9  GIALLA   C  ·  L 
 datterino giallo, provola, pepe, pecorino, olio evo

€9  CAPRICCIOSA  C  ·  L    
 pomodoro pelato, mozzarella, prosciutto cotto,  
 funghi, carciofini, olive nere, olio evo

€8  AL COTTO  C  ·  L    
 pomodoro pelato, mozzarella, prosciutto cotto,  
 basilico, olio evo

€8,5  AL CRUDO   C  ·  L   
 pomodoro pelato, mozzarella, prosciutto crudo,  
 basilico, olio evo

€10  RUCOLA E CRUDO  C  ·  L     
 pomodorini, prosciutto crudo, rucola, mozzarella,  
 basilico, olio evo

€8  FUNGHI FRESCHI  C  ·  L     
 pomodoro pelato, mozzarella, funghi freschi,  
 basilico, olio evo

€8,5  DIAVOLA  C  ·  L 
 pomodoro pelato, mozzarella,  
 salame piccante, olio evo

€8  QUATTRO FORMAGGI  C  ·  L 
 mozzarella, edamer, fontina, gorgonzola, parmigiano 
 olio evo

€9  CAMPAGNOLA  C  ·  L 
 mozzarella, brie, speck, rucola, grana, olio evo 

€9  LUCARIELLO  C  ·  L     
 pomodoro pelato, mozzarella, acciughe,  
 capperi, olive, origano, olio evo 

€10  BISMARK  C  ·  L ·  U  
 pomodoro pelato, mozzarella, cotto, uovo,  
 basilico, olio evo

€7,5  VIENNESE  C  ·  L 
 pomodoro pelato, mozzarella, wurstel, olio evo

€9  CALABRESE  C  ·  L 
 tonno, mozzarella, cipolla di tropea, origano, olio evo

€8  MELANZANE  C  ·  L   
 pomodoro pelato, mozzarella, melanzane fritte,  
 basilico, olio evo

€9  PARMIGIANA  C  ·  L 
 margherita con parmigiana di melanzane

PIZZA CON IMPASTO NERO AL CARBONE VEGETALE /  
AI 9 CEREALI / INTEGRALE / SENZA GLUTINE + €1,50
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Nelle nostre pietanze sono presenti gli allergeni indicati: 
CEREALI CONTENENTI GLUTINE • SEDANO • MOLLUSCHI • LATTE • UOVA 
PESCE • CROSTACEI • SEMI DI FINOCCHIETTO • FRUTTA A GUSCIO



€9  PULCINELLA  C · L 
 mozzarella, salsicce, friarielli, basilico, olio evo

€9 SCAROLA  C · L 
 provola, scarola stufata con olive taggiasche, capperi 
 olio evo, (acciughe a richiesta)

€8,5  RIPIENO  C · L 
 ricotta, mozzarella, salame, parmigiano, pepe, 
 sopra pomodoro pelato, basilico, olio evo

€11  CHICCA  C · L  
 1/3 ripieno, 1/3 vegetariana, 1/3 rucola e cotto

€10  PIKKIUS  C · L 
 meta’ ripieno, meta’ margherita

€10 SANTA LUCIA  C · L   
 mozzarella, insalatina, rucola, pomodorini, crudo,  
 scaglie di grana, olio evo

€8 VEGETARIANA  C · L 
 pomodoro pelato, mozzarella, verdure grigliate, olio evo

€10 PIENNOLO E NDUJA  C · L 
 pomodoro del Piennolo del Vesuvio dop,  
 nduja di Spilinga, mozzarella di bufala dop,  
 parmigiano, basilico, olio evo

€11 PISTACCHIO E MORTADELLA  C · L · F 
 crema di pistacchio, mortadella igp Bologna, provola 
 granella di pistacchio, parmigiano, basilico, olio evo

€12 GIALLA IN CROSTA  C · L · F 
 crema di pistacchio, provola, datterino giallo, 
 pancetta croccante, granella di pistacchio, parmigiano,  
 basilico, olio evo

€8,5  ROMANA  C · L · P    
 pomodoro pelato, mozzarella, filetti di alici,  
 origano, olio evo

€10  MARINATO  C · L · P 
 mozzarella, rucola, pomodorini, carpaccio di spada, 
 olio evo

€10  ALICE  C · L · P  
 alici fresche, provola affumicata, pepe nero,  
 limone, timo, basilico, olio evo

€10 PUTEOLI C · P 
 Piennolo del Vesuvio DOP, alici fresche, 
 aglio fresco, origano, olio evo, basilico

€12 MARE E MONTI C · L · P 
 bufala, gamberetti*, funghi freschi, rucola, pomodorini, 
 grana, olio evo

€10  FRUTTI DI MARE C · P 
 pomodoro pelato, frutti di mare, basilico, olio evo 

€12 PINNA GIALLA  C · P 
 datterino giallo, cipolla di Tropea, capperi,  
 olive taggiasche, filetti di tonno pinna gialla,  
 finocchietto selvatico, basilico, olio evo

PIZZA CON IMPASTO NERO AL CARBONE VEGETALE /  
AI 9 CEREALI / INTEGRALE / SENZA GLUTINE + €1,50
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*In mancanza di fresco il prodotto potrebbe essere congelato.
COPERTO 1,50 EURO



B I B I T E

€2,5  VINO AL BICCHIERE 
€3,5/7  VINO ROSSO O BIANCO     
 alla spina 1/4 litro / 1/2 litro

€2,5  COCA COLA, ZERO, ARANCIATA  
 SPRITE in vetro

€2,5  THÈ ALLA PESCA O A LIMONE in lattina

€3,5  BIRRA ANALCOLICA 33 cl.

€1,5  ACQUA NATURALE / GASATA 1/2 litro

€3  PROSECCO AL BICCHIERE 
€4/8  PROSECCO alla spina 1/4 litro / 1/2 litro

€3  LIQUORI amaro, limoncello, grappa

€1,5  CAFFÈ 

B I R R A  A L L A  S P I N A

€3,5/5,5   BIRRA CARLSBERG CHIARA      
  30 cl / 50cl

€3,5/6,5  BIRRA GRIMBERGEN DOUBLE   
 25cl / 50cl

€3,5/6,5  BIRRA GRIMBERGEN BLANCHE  
 25cl / 50cl

€6  BIRRA TUCHER WEIZEN 
     bottiglia 50 cl. 

B I R R A  A R T I G I A N A L E

€6/12  BIANCA  
 33cl / 75cl. BIÈRE BLANCHE

€6/12  BIONDA  
 33cl / 75c. LAGER

€6/12  DORATA     
 33cl / 75cl STILE BELGIAN STRONG ALE

€6/12  AMBRATA     
 33cl / 75cl STILE INDIA PALE ALE

€6/12  ROSSA  
 33cl / 75cl BELGIAN ALE

€6/12  NERA     
 33cl / 75cl IMPERIAL STOUT

€7  SENZA GLUTINE     
 33cl
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Nelle nostre pietanze sono presenti gli allergeni indicati: 
CEREALI CONTENENTI GLUTINE • SEDANO • MOLLUSCHI • LATTE • UOVA 
PESCE • CROSTACEI • SEMI DI FINOCCHIETTO • FRUTTA A GUSCIO
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www.marinato.it


